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VINTAGE 67}

PORTUGUESE WINE & EVENTS

25. APRIL 2024 L

PORT&DINE

Start 18.30 Uhr

AMUSE BOUCHE

Mandelkuchen mit gruner Oliventapenade

GANG 1

Jakobsmuschel, Kokosmilch, Koriander, Kardamom, Zitrone
Vegi: Pochiertes Ei, Kokosmilch, Koriander, Kardamom, Zitrone

GANG 2

Frittierter Bacalhau, grillierte Zwiebeln
pikante Tomatenreduktion
Vegi: Frittierte Gemuseballchen, grillierte Zwiebeln
pikante Tomatenreduktion

HAUPTGANG

Entenbrust, Kartoffelstock, gerosteter Blumenkohl
Chorizosauce
Vegi: Gebrantener Seitan, Kartoffelstock, gerdsteter Blumenkohl
Ruebli-Ingwer-Sauce

DESSERT

Creme Brudlée mit karamellisierten Birnen

Menu komplett inkl. Porto-Begleitung und Mineralwasser
CHF 144.-




