
Mandelkuchen mit grüner Oliventapenade

Jakobsmuschel, Kokosmilch, Koriander, Kardamom, Zitrone
Vegi: Pochiertes Ei, Kokosmilch, Koriander, Kardamom, Zitrone 

Frittierter Bacalhau, grillierte Zwiebeln 
pikante Tomatenreduktion 

Vegi: Frittierte Gemüsebällchen, grillierte Zwiebeln 
pikante Tomatenreduktion 

Entenbrust, Kartoffelstock, gerösteter Blumenkohl 
Chorizosauce

Vegi: Gebrantener Seitan, Kartoffelstock, gerösteter Blumenkohl
Rüebli-Ingwer-Sauce

Crème Brûlée mit karamellisierten Birnen

Menu komplett inkl. Porto-Begleitung und Mineralwasser
CHF 144.–

GANG 1

AMUSE BOUCHE

GANG 2

HAUPTGANG

DESSERT


